
Diner OM TE BEGINNEN
Smulplankje  6,5
Het perfecte begin

Brood op de plank  6
Twee bollen met huisgemaakte smeersels

Crostini  6,5
Vier knoflookbroodjes 

met tomatensalsa

VOORGERECHTEN

Visplateau  16
Taco met tonijnsalade, gerookte makreel,

gambakroketje en macaron met gerookte zalm

Duivelse gamba’s  16
In de knoflookolie met rode peper en toast

SALADES & BOWLS
Poke bowl  18

Sushirijst met avocado, verse groenten, wakame, 
wasabimayonaise, sojasaus en wasabinoten

Crispy chicken  +3
Gerookte zalm  +4

Geitenkaas  18
Warme geitenkaas op knoflookbrood met 

lemon curd, sla melange, aceto crème,
geroosterde nootjes, tomaat en komkommer

Julius Caesar  19
Met kippendijen, little gem, pancetta, croutons, 

ei, parmezaan en caesar dressing

Mr. Myagi  22
Biefstukpuntjes, sla melange, rode ui, taugé, 
tomaat, champignons, courgette, paprika,

komkommer en geroosterde nootjes

Vlees
Carpaccio van Ossenhaas  15

Met truffelmayonaise, kruidenolie, Parmezaanse 
kaas, pittenmix, truffelchips en rucola

Pulled chicken  14
Twee taco’s gevuld met pulled chicken, rode 

spitskool, pompoenchutney en srirachamayonaise

Vitello tonato  14
Rosé gegaard kalfsvlees met tonijnmayonaise, 

croutons, gefrituurde kappertjes, 
cornichons en rucola 

Vis

Vega
Soep van de Chef   7

Verse huisgemaakte soep met iets lekkers

Geitenkaas  13
Op knoflookbrood met lemon curd, aceto crème,

geroosterde nootjes, pompoen en sla melange

Burrata  13
Met gegrilde aubergine, kruidenolie, gedroogde 

olijven, limoenmayonaise en bietenhummus

KEUZEMENU  39,5

Lekker uitgebreid dineren! Kies een voorgerecht, 
daarna een salade, hardloper of flammkuchen en 

sluit af met een dessert!
Voor de chef ’s gerechten geldt een supplement van +5



Diner TIP VAN DE CHEF
Chef ’s meat  --

Voor de echte vleesliefhebber! 

Vangst van de dag  --
Vers voor u binnen gehengeld

Trio van kalfsvlees  29 
Kalfswang, sukade en een kroketje, puree van 

de chef, groene asperges en een truffeljus

Smallert forel filet  29
Nederlands gekweekt, gelakt met Hoissin, 

geserveerd met orzo, seizoensgroente, gepofte 
quinoa en een gambakroketje

HARDLOPERS

Vlees

Vis

Biefstuk  28
Met sambaljus of champignonpepersaus

Saté van de Haas  22
Rosé gebakken met satésaus, cassavechips, 

krokante uitjes en witlof met mangochutney

Spareribs  23
Met barbecuesaus, seroendeng en lente-ui

Big Jag Burger  19
Well done gebakken met tomaat, rode ui, 

little gem, pancetta en whiskeysaus
Old Amsterdam  +1,5

Yakitori saté  21
Kippendijensaté met yakitorisaus, seroendeng, 

cassavechips en witlof met mangochutney

Fish & chips  21
Verse kabeljauw in een krokant jasje 

met ravigotte saus

Vega
Truffel ravioli  21

Met eekhoornbroodjesschuim, 
parmezaan en rucola

Pompoenlasagne  19
Huisgemaakte lasagne met pompoen, rucola, 
mozzarella, ricotta, kruidenolie en parmezaan

FLAMMKUCHEN
Geen kaas van gegeten  18

Losgeslagen burrata, tomaat, rode ui,
basilicum, Italiaanse kruiden, kruidenolie

Van een kale kip kan je niet plukken  18
Pulled chicken, srirachamayonaise, 
sla melange en pompoenchutney

Ik geef  het je op een (brie)fje  18
Brie, rode ui, champignons, rucola, 

walnoot en balsamico

Neusje van de zalm  21
Gerookte zalm, rode ui, mierikswortelcrème, 

sla melange, kappertjes en avocado

BIJGERECHTEN
Truffelfriet  7,5

Met Parmezaan en truffelmayonaise  

Zoete aardappelfriet  6,5
Met brandermayonaise  

Friet van Friethoes  5,5
Met brandermayonaise  

Al onze hardlopers worden geserveerd met 
friet van Friethoes en gemengde salade

Allergie? Vraag onze collega’s naar de mogelijkheden!


