
Picanha  
Met ratatouille, een truffeljus, puree van de chef en 

een kalfsvleeskroketje

Zeeduivel  
Met champagne schuim, seizoensgroente, puree 

van de chef en een gambakroketje

Pompoenlasagne 
Huisgemaakt en hartverwarmend lekker

Carpaccio van Ossenhaas  
Met truffelmayonaise, kruidenolie, Parmezaanse 

kaas, pittenmix, truffelchips en rucola

Zalm macarons  
Gerookte zalm, roomkaas en sla melange

Burrata  
Met rode biet, pistache nootjes, gedroogde olijven 

en granaatappelpitjes

Red Velvet   
Een heerlijk liefdevol dessert van “de Baksas”  

Kaasplateau  +3,5
Samenstelling van Taleggio, Roucoulons, 

Gorgonzola Picante en Reypenaer kaas met
 knoflookbrood en appelstroop

Allergie? Vraag onze collega’s naar de mogelijkheden!

Valentijnsmenu
Geniet op Valentijn van ons vier gangen keuze menu voor 49,5 p.p.

VOORGERECHTEN

TUSSENGERECHT

HOOFDGERECHTEN

Bisque  
Met een coquille in katafi
Vegetarisch alternatief  mogelijk

DESSERTS

WELKOMSTDRANKJE
Start met een glaasje rosé bubbels


